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Tradicijska kuhinja Podravine i Prigorja oblikovala se kroz povijest pod snaznim utjecajem srednjoeuropske (ponajvise
madarske i austrijske), ali i orijentalne kuhinje. No koliko god su se ti utjecaji stolje¢cima isprepletali na ovom podrucju domaca
je Kuhinja zadrzala svoju osobnost. | to prije svega zahvaljujuci upotrebi namirnica koje su uzgojene na prostranim pitomim
podravskim poljima ili pak Sumama, proplancima i bregima Kalnickog gorja i Bilogore.

Ovdasnja kuhinja daje prednost proizvodima od kravljeg mlijeka, jelima od tijesta i mesnim jelima, slatkovodnim ribama,
* raznovrsnom svjezem povréu, vocu i zitaricama (kaSama) uz upotrebu zaprske pri kuhanju juha i variva, svinjske masti,
- buEino%ili kos¢icnogulja te vrhnja kao univerzalnog zacina slatkim i slanim jelima. Jela kao Sto su gotovo kultni svjeZi kravlji

’

sir s vrhnjem i kuhanim svinjskim buncekom, domaci kukuruzni kruh ili pak bregovska pita, grah s kiselim zeljem ili repom i

u WWW Oku5| hr suhim svinjskim mesom samo su neka od specijaliteta tradicijske kuhinje ovoga kraja. Kraja u kojem se uvijek ukusno i istinski
4 \ o . dobro jelo.

Dio tog bogatstva okusa i mirisa tradicije upoznat ce te posjetom jednom od ugostiteljskih objekata nosiocima standarda Okusi
Hrvatske tradicije - Okusi Podravine i Okusi Prigorja.

UZivajte, i dobar Vam tek !
Ministarstvo turizma
REPUBLIKE HRVATSKE



Hotel Picok - Restoran Durdevacka iza
/ Trg Svetog Jurja 9, Burdevac /

Meni - 75 kn
Krem juha s gljivama

4 _ Pureca prsa na podravski nacin =~ )
(przeni pureci file na nacin Sefa kuhinje, tvrdi sir, umak i prilog po izboru)

Domadi Strukli sa sirom

Meni - 95 kn
Podravska juha (domaci buncek, krumpir, gljive, slatko vrhnje)

Burdevacki odrezak (marinirani svinjski odrezak u umaku, riza,
prZeni krumpir, povrée na maslacu)

Krem palacinke Picok (nadjev od oraha i sladoleda)

Hotel Zlatan

/ Varazdinska cesta 177A, Koprivnica /

Meni - 75 kn
Juha od tikvice

o Pilece rolice omotane Spekom,_
njoki u vrhnju s bucinim kosticama, mijesana salata

Palacinke od buce sa sladoledom od vanilije, umak od $ljiva

Meni - 95 kn
Goveda juha s rezancima
Lungi¢ u umaku od vrganja, hajdina kasa, mijesana salata
Jastucici punjeni marelicom na umaku od maline, sladoled od buce

Lovacka kuéa Sokolovac
/ Prnjavor 1, Sokolovac /

Meni - 75 kn
Juha od fazana
Kokos ispod peke s mlincima, salata, kruh iz krusne peci
Kukuruzna zlevanka sa $ljivama

Meni - 95 kn
Pinklec na pladnju
Paprikas od divljati s kukuruznim Zgancima, salata, kruh iz krune peci
Domadi Struljki od sira

Pivnica Kralus
/ Zrinski trg 10, Koprivnica /
Meni - 75 kn
Suseni govedi jezik, sir prga
Pivski gulas ,Kralus*
Pijane palacginke
Meni - 95 kn
Meso z masti, sir svjezi
Piletina u pivskom tijestu, povrée na maslacu
Savijata s jabukom

Podravska klet

/ Prvomajska 46 a, Starigrad, Koprivnica /

Meni - 75 kn
Kotlovina na podravski nacin
Zapeceni grah
Zlevanka s pekmezom
Meni - 95 kn
Hladna plata (domaca dimljena Sunka, suhe kobasice, sirevi)

_ Goricki gulas

Strukli sa sirom

Restoran i pivnica Stari grad
/ Starogradska 21, Burdevac /
Meni - 75 kn
Kasena juha
Picok rolice, pole krumpir, salata
Kukuruzna zlevanka

Meni - 95 kn
Mladi krumpir s vrhnjem, kuhana Sunka i ribani svjezi hren
Pileca prsa punjena cvarcima s jatmenom kaSom, salata
Savijata od bundeve

Restoran Katarza

/ Miklinovec ul. 6, Koprivnica /

Meni - 75 kn
Domaca juha od repe
Peceni pijetao, Srotanka, salata mijeSana
Sljivanci
Meni - 95 kn
Krumpirova seljacka juha
Kobasice od divlje svinje, pirjana kisela repa, peceni batat
Kukuruzna pita sa Sljivama i orasima

Seoski turizam Raki¢
/ Cabraji 25, Krizevci /
Meni - 75 kn
Aperitiv dobrodoslice
Kokosja juha s rezancima

Spikovana vratina u umaku od brusnica sa $peclima od koprive,
upus salata s mrkvom i paprikom

Struklji sa sirom

Meni - 95 kn
Aperitiv dobrodoslice
Goveda juha s rezancima
Teletina ispod peke s krumpirima, mijesana salata
Torta sa sirom

Suncano Selo
/ Jagnjedovec 116, Koprivnica /

Meni - 75 kn
Namaz od sira
Bistra pileca juha s domacim rezancima

Pureci zabatak punjen koprivama i orasima,
hajdinska kasa, sezonska salata

Zlevanjka
Kava

Meni - 95 kn
Namaz od sira i namaz od pilecih jetrica sa zacinskim travama
Juha od vrganja s kasom

Junedi odrezak u gorickom umaku sa Sljivama,
domaci trganci, sezonska salata

Strukli s tikvama i makom
Kava



